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POMMERY MOET & CHANDON
Brut Grand Cru Millésimé 2004 | Imperial
Champagne/Reims Champagne/Epernay

Prodotto con i Pinot Noir e
Chardonnay provenienti da
una selezione dei migliori
migliori 7 Grands Crus della
Cote des Blancs e dei monti di
Reims. Maturazione sui lievi-
ti, 60 mesi.

Vivace e generoso, questo
champagne si distingue per
il brillante sapore fruttato e
seduttivo. Deriva da un as-
semblaggio di oltre 200 crus:
Pinot Noir, Pinot Meunier,
Chardonnay.

Temperatura:

8/10 gradi

6/8 gradi

Abbinamenti:

Dal plateau di crostacei crudi
all'aragosta alla catalana.

Sushi, frutti di mare, pesce
con salse leggere, dessert.

Prezzo:

circa 68 €

129 € (¢ una Magnum)

Calice:

MOMENTI
FLUT(TUANTI)

In alto i calici. Si, ma come?
Coppa? Flate? Altro?
Caves e cantine hanno

le loro preferenze. Qualche
produttore ha creato

il proprio bicchiere.

Gli esperti si dividono.

A noi piace la coppa

per brindare, il calice (largo
e alto) per pasteggiare.
QQuanto alle etichette,

non c’¢ che 'imbarazzo della
scelta. Per tutte le tasche

di Marisa Fumagalli

Emil, LSA, 31 € ilsetda2.

Metropolis, Saint Louis, 186 €.

MONTE ROSSA
Cabochon Rosé Brut

Riserva 2005

Bornato Franciacorta

Cuvée creata per i 40 anni
dell'azienda (affinamento di
oltre 60 mesi in bottiglia).
Color rosa pastello luminoso
con lieviriflessi ramati,ampio

i
o M
GANCIA
Alta Langa Doc
Millesimato 36 mesi
Canelli

Frutto di una formula esclu-
siva di affinamento in botti-
glia, viene prodotto solo nelle
migliori annate, da uve Pinot
Nero e Chardonnay sulle col-

Press Index

bouquet. line delle Langhe.
Temperatura: | 8/10 gradi 8/10 gradi
Abbinamenti: | Da tutto pasto, perfetto con | Aperitivi, antipasti, primi di
cotechino e lenticchie. pasta, risotti e carni bianche.
Prezzo: 75€ 22€
*lsetda 6 Calice: Dressed, Alessi, 20 €. Beviamo, Vilca, 16 €.
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PERRIER-JOUET CA’DEL BOSCO CANTINE FERRARI RUINART

Cuviée Relle Fpogque Blane Cuvée Annamaria Clementi Perlé 2005 Trentodoc Rosé Ruinart

de Blancs Mallésimeé 2002 Brut 2003 Riserva millesimato Champagne/Reims

Champagne/Epernay
Champagne di complessita
aromatica (floreale), ricco e
delicaco, Tl suo prestigio &
alimentato dall’ececllenza
delle particelle di Cramanc:
Bourons Leroy e du Midi.

Erbusco, Franciacorta

1rutto della ricerca dell'eccel-
lenza, invignaeincantina, Da
uve Chardonnay, Pinot Bian-
¢a, Pinot Nero, affinamento
lunghissimo in boteiglia. Un
Irancizcorta assoluto.

Trento

Da selezionate uve Chardon-
nay dei vigneti della famiglia
Tanclli: 6 anni di maturazio-
ne, ¢ uno spumante comples-
so ¢d clegante. Bouquet in-
tenso, gusto secco, pulito.

Chardonnay e Pinot Noir per
uno champagne fine ed ele-
gante. Lquilibrato, frutta-
to, deliziosamente corposo.
Ha sfumature rosa ¢, al naso,
aromi di cilicgic rossc appe-
na colte.

g/11 gradi

6/8 gradi

§gradi

6/8 gradi

Cibi raffinati (per csempio, il
caviale Oscictra realg).

Tdeale con antipasta, pesce,
carni hianche.

Perfecto per aperitivo ma an-
che a tucto pasto,

Aperitivo serale, sashimi ¢
dessere con crema clegante.

450 € (un investamento...)

H5 €

12

[aTeR X

Ivres des Bois, Baccarat, 165 €.

TProfessional, B. Rocco, 1,90 €.

Nirhet, [kea, 2,01 €.

Globe, D H. Stockholm, 35 €.

VALIYOCA

Punto Rosa Millesimato
Vildobbiadene

Fine cuvée otcenuta (con me-
todo Charmat) da uve Pinot
GorigioePinot Nero. Llegante
petlage, aroma di piccoli frut-
tiabacca rossa. i Facile bovi-
bilica. Tlbrindisi ¢ il momento
ideale per queste bollicine.

BISOL

Vialdobbiadene Superiore

di Cartizze Docg zo1o
Vildobbiadene

1 nome Cartizze indica la ri-
stretta zona collinare dove
l'uva di prosecco matura pii
lentamente ¢ gode, alla fing,
diun corredo acido ¢ armoni-
€0 pit ricco ¢ completo,

CESARINISFORZA
Tridentum zoos Trentodoc
Masi di Pressano

D uve Chardonnay ¢ Pinot
Nero della zona classica del
T'rento Doc, riflette con ele-
ganza le caratteristiche del
territorio. Presenta un bou-
quet clegante dai sapori pre-
ziosi ¢ pieni.

BARONE PIZZIN1

Satén Franciacorta Docg
Provaglio d'Tsco

Da sole uve Chardonnay (di
coltivazione biologica), affi-
nato in barrique, morbido,
spesso. Con note di spexte,
frutta csotica ¢ vanigha. Al
palato, presenta una sapidita
avvolgente.

618 gradi 6/8 gradi 1o gradi 810 gradi

Adatto anche a tutto pasto, | Fuori pasto: con pasticceria | Pesciaffumicati, pacd,caviale, | A cutto pasto, dai primi
non impegnativo. secea, dolet, aperitivo. spaghetti con la bottarga, delicati alle carni bianche.
0,70 € 24,50 € L4/15 € 20,70 €

Mohbi, Tchendorf, 12 €.

My Table, Guzzini, 33,40 €.}

Thream, TVV, 27 €.

Tiborium, Ttalesse, 40 €5
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